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Thank you for purchasing the BUYDEEM product. Please
read this manual and related illustrations carefully before
using this product to grant you access to complete sup-

port from BUYDEEM.
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Notice

A Danger
= Do not leave this product running unattended to prevent fire and other hazards caused by emergencies.
= Do not put the kettle cooker, base, power cord and plug in water or any other liquid to prevent dangers
such as electric shock or short circuit.

/A Warning

= Children, the elderly, people with a physical or mental impairment, and people without previous ex-
perience with the product should use the product under supervision and direction, and safety should be
guaranteed. Children are forbidden to touch this product without supervision to ensure that they do not
play with the product as a toy.

* This product must be used alone with a grounded socket with a rated current of 10A or more and a
rated voltage of 220-240V, 50-60Hz. The plug must be fully inserted into the socket to prevent hazards
including short-circuit or fire caused by overheating or burning of components due to poor contact. Do
not use a universal socket.

= Keep the kettle cooker and the power cord away from high temperature, open flames, damp, smooth
surfaces or sharp edges to prevent device damage, malfunction or fire.

= |t is forbidden to use the kettle cooker when your hands are wet or you are barefoot.

A Notice

= This product is designed for household use only, and the warranty by the manufacturer only covers pro-
duction defects and household faults; the manufacturer is not responsible for any consequences or failures
caused by commercial use, unsuitable use, or failing to follow the instructions, since such failures and
damages are not under warranty.

= Please check whether the voltage displayed on the product specification label is consistent with the
main voltage before use.

= This product must be used with its matching base, and please do not use other bases.

= Always put the kettle cooker on a level, solid and heat-resistant workbench.

= Make sure that the lid is properly covered to prevent scald before use.

= The kettle cooker will generate heat and steam during work, and please do not open the lid, touch or
move the kettle cooker, be close to the steam outlet and other high temperature parts when the kettle
cooker is running to avoid scald.

= Do not place a closed container in the kettle cooker for heating to avoid explosion.

= Do not run the kettle cooker when it exceeds the maximum water level or below the minimum water
level; if the kettle cooker is overfilled with water or ingredients, the boiling water may splash out, and if
there is too little water or ingredients inside the kettle cooker, it may cause dry burning or a burnt bottom.
* The kettle cooker should be moisture-proof and anti-freezing. Do not put the kettle cooker in the refrig-
erator.

Notice

= K1594T is a touch edition. If wipe the kettle cooker with a damp cloth when it is plugged in and in the
standby mode, it may trigger the function button. This is a normal phenomenon and will not affect the
normal use.

= To avoid electric shock or fire, please ensure that the power supply is disconnected under the following
conditions: when the kettle cooker is empty, when the kettle cooker is not in use, when cleaning or mov-
ing the kettle cooker, when the components are damaged, and when the kettle cooker goes wrong.

= It is recommended to pour out the water in the kettle cooker If itisn’ t in use or a long time.

= If you need to disconnect the plug, please hold the plug and pull it out. Do not pull or twist the power
cord forcibly to avoid damage to the power cord and risk of leakage.

= Do not make the power cord hanging outside the edge of the table or work bench to avoid falling or
tripping accident.

= Please descale the kettle cooker by using the recommended method; refer to P20 for the recommended
methods.

* |tis recommended to cook with pure water. Excessive scale may lead to heating plate malfunctions, and
please descale the heating element regularly.

= |f the components are found damaged or not in normal operation, please disconnect the power plug
immediately and stop using it; do not remove it by yourself, and please go to the service center author-
ized by BUYDEEM for replacement or repair.

* In addition to cleaning and descaling in accordance with the instructions, any other abnormal opera-
tion must be performed by the service center authorized by BUYDEEM.

= If the kettle cooker cannot work normally or cannot work at all due to failure of descaling, it is not
covered by the warranty.

= Since quality control procedures are followed strictly by all products, which includes actual use tests of

random samples, any trace of product use will be explained.

Technical Specifications

Multifunctional electric kettle
Product name (kettle cooker) Model K1594T
Maximum
Power 1000-1190W capacity 1.5L Voltage 220-240V,50-60Hz

Standard GB 4706.1-2005 , GB 4706.19-2008, GB 4806.1-2016 , GB 4806.5-2016
followed GB 4806.7-2016 , GB 4806.9-2016 , GB4806.11-2016

This product uses food-contact level materials:
German Schott glass, SUS304 (06Cr19Ni10) and SUS316L (022Cr17Nil2Mo2) stainless steel, polypropylene

PP plastic, food-contact level silicone




Understanding Product Understanding Product

Product Structure Function modes

6

Outer lid of stew cup
holder

Start/Pause
7 off
Inner lid of glass stew
cup 1
German Schott Glass Spill-proof lid

8
2
Lid

. Ingredients i
Stew cup holder Function Function name suitable for Functional operation mode Automatic
type o insulation
boiling
Press this button to start/pause
Start/pause / the kettle cooker. Long-pressing /
10 for 2 seconds for stop.
Water-filtering pad Heat water quickly until it boils
3 and stop working. Note: Do not
Boil / use this function key to heat the /
Body . any other soup/liquid than water
11 German Schott Basic to avoid overflow
Stew cup storage o functions
rack up B 4 Maintain the water temperature
Handle at 70°C for 120 minutes.ltis a
. R breathing light in the insulation
Manual insulation / state.When the temperature in the /
(70°C/120min) kettle cooker is higher than 70°C,
the kettle cooker won’ t perform
insulation function after the water
temperature drops to 70°C.
5 Tea Herbal tea, fruit tea, | The kettle cooker works in the
ionb . Chinese fermented | mode of Fruit Tea for 10 minutes 70°C, 120 minutes
Operation ug;‘;g (10min) tea, etc. after the wateris boiled.
; The kettle cooker works in the
bFut?galggf B(Z\(/)ergg)e ?gfunss’sgztészgtecs’ mode of Health Soup for 60 70°C, 120 minutes
uttor min » €8¢ minutes after the water is boiled.
boiling
The kettle cooker works in the
Soup Tremella, saponified [ mode of Tremella/Nourishing Soup o .
(120min) rice, barley, etc. for 120 minutes after the water is 70°C, 120 minutes
boiled.




Understanding Product

Understanding Product

Function type Function name Ingrig:’ecr;t:ksil;lgtable Functional operation mode ?:stt?lr:t?gﬁ
The kettle cooker works in the Milk
Milk . Warming mode for 10 minutes
. Warm milk ! ] /
(60°C/ 10 min) after heating the water in the kettle
cooker to 60°C.
f?éivvgfdsigwggiiﬁ The kettle cooker works in the
Herbal(120 min)) maw. bc,Jne soup, and mode of Salty Soup for 120 min- 70°C, 120 min
other soust), utes after the water is boiled.
Stewed five-grain
Knob for Congee Porridge, stewed The kettle cooker works in the
function of (60min) vegetable Porridge, | mode of Porridge for 60 minutes 70°C, 120 min
Stew min and other Porridge after the water is boiled.
. products
(Used with stew
cup) Bird’ s Nest The kettle cooker works in the
(30min) Stewed cubilose, etc. | mode of Bird” s Nest for 30 minutes /
min after the water is boiled.
The kettle cooker works in the
Yoghourt mode for 8 hours after
heating the water in the kettle
o ] cooker to 40°C. If the water inside
Yogurt (40°C/8h) Making yogurt the kettle cooker is too high, the /
will automatically stop working af-
ter five short beeps when choosing
“Yogurt” function.
Knob for func-
tion of Steam Eggs, shrimp The kettle cooker works in the
¥ Steam (15min) dumplings, steamed | mode of Steam for 15 minutes after 70°C, 120 min
Used with
( tse wi ) buns, seafood, etc. the water is boiled.
steamer,
Notice!

Itis required to use the K1594T kettle body and K1594T cable holder together. Do not mix kettle cook-
ers of other brands or other models of BUYDEEM kettle cookers with K1594T when using, otherwise it

may not work normally, or even cause short circuit, electric shock and other dangers.

Light with progress bar

= When the cooking program starts is activated, the light strip of the kettle cooker will gradually light

up from left to right alon

Function name

Operation of the Light with progress bar

Boil wate

The light strip display the temperature conditions in the kettle cooker.

Heat
preservation

Lights out means that the kettle cooker is in the insulation status.

Other cooking
functions

The light strip represents the temperature conditions and progress of cooking time.
When the first light is on, it means that the tea in the kettle cooker is boiling, and
the remaining 6 lights represent the progress of time.

Design of components
Design of spill-proof lid

= Considering the user’ s daily habits, the kettle cooker adopts a unique design of “spill-proof lid” with two

nested lids.

= When the kettle cooker is working normally, the user can unscrew the “spill-proof lid at any time to
observe the cooking state of the food, and then perform various operations such as adding ingredients or

seasoning.

® If too much foam is produced when cooking, it is recommended to open the spill-proof lid, which can

prevent overflow effectively.

1. Installation of spill-proof lid:
= Hold the handle against the lid and turn clock-
wise for tightening.

. 2
. O “
‘_’ &)

= 2

2. Removal of spill-proof lid:
= Hold the handle against the lid and turn
counterclockwise for untightening.

@ @
— ===

== =




Understanding Product

Introduction of glass stew cup
A\Note:

= Do not pour water after installing the stew cup in the kettle cooker to avoid scalding caused by falling of
the stew cup and the holder.

= Do not heat the glass stew directly with an open fire.

= Do not put the glass stew in the oven or microwave for heating.

= The maximum capacity of the stew cup is 500ml (about 70% the height of the stew cup), and the
content inside the kettle cooker should not exceed the maximum capacity to avoid scald caused by over-
flowing of ingredients during use.

L.Installation of glass stew cup:

= Place the stew cup in the = Lift the holder together with Install it on the kettle cooker

holder; the stew cup; and cover with a large lid.
Please note that triangle marks
of the holder and the handle on
the kettle body should align.

@ @ &)

2.Removal of glass stew cup:

= Lift the holder with the stew = Put down the holder gently; = Remove the lid and take out
cup out of the kettle cooker; the stew cup.
@ @ ®

=,
* [
=

Understanding Product

Design of stew cup storage

= To make it convenient for the users to store and dry the stew cup, the kettle cooker has a unique design
of stew cup storage rack.

= The user can place the stew cup in the storage rack for drying and storage.

1. Dry the stew cup:

= After washing the stew cup, put the glass inner = Turn the glass stew cup upside-down;
lid into the storage rack;

@ @
—
= Put down the stew cup holder and the outer lid = Place the stew cup and stew cup holder as
of the holder in turn; shown in the figure until they are dry.

® o N @

— e

2. Stew cup storage:
= Lift the holder and the stewing cup and put them

into the storage rack, and then put the outer lid of
the holder.

" ®%¢
L]

= Place the stew cup in the holder;

@




Understanding Product

Steamer design

= The steamer is not included in the product set and it is purchased separately.

= This product must be used with BUYDEEM kettle cooker. Select the steaming function when using, and
control the amount of water in the kettle cooker between 750ml and 1500ml to avoid accidents such as
burning or overflowing.

= Please clean the bottom of the kettle cooker in time to prevent the food from sticking at the bottom of the
kettle cooker, and please refer to P20 for details.

= Do not cover the steam outlet with a piece of cloth, etc., to avoid accidents or damage to product.

= Do not heat directly with an open fire or heat it in a microwave or oven.

= Be sure to move the kettle body and cover of the steamer within the range of the anti-scalding handle
during use, and pay attention to steam to avoid scalding, slipping, etc.

= Please make sure that the bottom holes are not blocked when using, otherwise the cooking effect will be
impacted since the steam cannot enter the steamer.

1.Steamer installation:

= Aim at the position of the filter port and the
handle and putitin.

@

= Place the steamer above the kettle cooker;

2. Steamer removal:

= Hold the handle of the steamer with = Place the steamer on a flat table.
both hands and take it. Pay attention to

the steam to avoid scalding;

) @
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Understanding Product

Design of tea basket for filtering
= The tea basket for filtering is not included in the product set and it is purchased separately.
= In order to make it convenient for users to filter inedible ingredients/teas, the kettle cooker has a unique

design of tea basket with handle.

= During the cooking process, the user can put inedible ingredients into the tea basket, and they can also
open the lid and take out the tea basket to prevent the taste from being too strong.

l.Installation of tea basket for filtering:

= Grasp the handle of the
tea basket and putitinto the
hollow part of the lid;

@
L=

= Tighten the lid of the tea basket

clockwise. When you hear a slight
“tick” sound, it means it has been
tightened;

~—

2. Removal of tea basket for filtering :

= Unscrew the lid of the tea
basket counterclockwise;

The tea seat design

= Put the entire lid into the kettle
cooker and install it on the mouth
of the kettle cooker, align the
filter with the spout, and press
gently to close the lid tightly.

= Grasp the handle of the tea basket and lift it out.

2 e
"=

]

= The tea seat is not included in the product set and it is purchased

separately.

= In order to facilitate placement and storage of tea basket, the kettle
cooker has a unique design of tea seat.

= When the tea basket is taken out of the kettle cooker, it can be
placed in the tea seat to prevent dropping water of the tea basket

from wetting the table top.

11



Using Product

Using Product

Notice!

Itis required to use the K1594T kettle body and K1594T cable holder together. Do not mix kettle
cookers of other brands or other models of BUYDEEM kettle cookers with K1594T when using,
otherwise it may not work normally, or even cause short circuit, electric shock and other dangers.

First use

2. Water boiled for the first two or three times
should be poured out for the purpose of bottle
cleaning, and then wipe the exterior of the
kettle cooker with a dry cloth (please note that
the electronic connectors on the bottom of the
kettle cooker and the base should not contact
water).

1. Remove all packaging, labels and acces-
sories inside and outside the kettle cooker.

Quick installation

1. Adjust the length of the power cord 2. Place the kettle cooker on the base.

through the winding device of the base.

12

Use guidelines
Boiling

@ 1. Open the lid

* Grasp handle of the spill-proof lid and pull up to take out the lid.

2. Add ingredients

3. Add appropriate amount of purified water

= Do not add water when the kettle cooker is on the base.

= Water and ingredients added should not be higher than the maximum
water level or below the minimum water level.

= Ifitis overfilled, water may splash out when it boils.

= Please note that for ingredients that are prone to foaming, such as white
fungus, astragalus, black tea, etc., it is recommended to add water to the
1200ml water level and open the overflow-proof lid when cooking.

$ 4. Tighten the lid

= Place the lid on the kettle body as shown in the figure. Please make sure
that the spout filter is aligned with the spout. Press gently to close the lid
tightly, and lift it gently with your hands. If you can’ t lift it, it means that the
lid is closed tightly.

= If the lid is not fixed properly, it is easy to fall when pouring water.

13



Using Product

5. Place the kettle cooker on the base

= Please dry off the bottom and the base of the kettle cooker.
= Place the base on a flat, clean, heat-resistant surface.

= An exclusive base is needed for the kettle body of the kettle
cooker.

= Do not run the kettle cooker when there is no water inside it.

Using Product

6. Plugin

= When the kettle cooker is plugged in, the buzzer beeps, and the button
light flashes and then goes out, indicating that it is in the standby state and

ready to work.

1. Add ingredients to the glass stew cup

Q = Put the food into the stew cup, add an appropriate amount of water, and

-
& % install the stew cup as shown in P8.

2. Add appropriate amount of purified water

= Add water to 1000ml as scaled inside the kettle cooker (water level before
putting in the kettle cooker).
= Do not add water when the kettle cooker is on the base.

14

3. Installation of lid

= Lift the holder with the stew cup and install it on the kettle cooker.

= Notice! Please make sure that the triangle mark on the bracket is aligned
with that on the handle of the kettle cooker, otherwise it means that the
stew cup holder is not installed properly.

6 4. Place the kettle cooker on the base
>,
y = Please dry off the bottom and the base of the kettle cooker.

= Place the base on a flat, clean, heat-resistant surface.
= An exclusive base is needed for the kettle body of the kettle cooker.
= Do not run the kettle cooker when there is no water inside it.

5.Plugin

= When the kettle cooker is plugged in, the buzzer beeps, and the button
light flashes and then goes out, indicating that it is in the standby state and
ready to work.

15



Using Product

Boiling point

Use guidelines under different functional Modes

Use guidelines under the Cooks Mode (tremella/nourishing soup, health soup, flower and
fruit tea, boiling water)

stepl:select any button in the left picture, such as “boil” button

step2:Press the “” Start/Pause”” button to start the corresponding functional mode

e,

Beverage

ololoH

Use guidelines under the Manual Insulation mode

stepl:Long press the “Boil” button for 2 seconds until the breathing light displays
step2:Press the “Start/Pause” button to start the insulation mode

° Long-pressing for

L 2 seconds o

Start/Pause

of

o (

’ ° ‘ ’ ’
b Beverage Tea Start) Pausd
60min. 10min. @ Off
Boil

Use guidelines under the stew mode (yogurt, Bird’ s Nest, Congee, Herbal, milk, steamed
food)

step 1: Rotate the knob shown in the left figure to align the selected function with the® “mark

step 2: Press the "” Start/Pause"” button to start the corresponding functional mode

16

Boiling point test program

= Since water cannot reach 100°C when boiling in areas with an altitude above zero, which will cause
common kettle cookers to fail to work (trip too slowly or even cannot trip normally).

= BUYDEEM recommends a boiling point test before using the kettle cooker. After the test is completed,
the chip will record the accurate boiling point data, and there is no need to repeat the test when used
again.

= After the boiling point test, the kettle cooker can work more accurately (with a higher performance than
the factory setting).

= If you are in a city with an altitude higher than 250m, be sure to perform boiling point test before use.

list of major cities with an altitude higher than 250m

City Altitude (m) City Altitude (m) City Altitude (m)
Lhasa 3658 Shangri-La 3280 Golmud 2808
Lijiang 2418 Xining 2261 Kunming 1891

Lanzhou 1520 Yinchuan 1111 Guiyang 1071
Hohhot 1063 Urumgi 918 Taiyuan 778
Chengdu 505.9 Xi" an 397 Chongging 260

Start boiling point test

1. Add water to the 1200ml as scaled inside
the kettle cooker. Insufficient or excessive
water will affect the test results.

2. Putitinto the wire seat and plugin.
The button light flashes and goes out,
and it enters the standby state.

17



Boiling point

Features

3.Long press the “Tea” button for 2 seconds, the “Start/Pause” button flashes, and the light circle of the
“Tea” button goes out. After hearing a short beep from the machine, release your finger.
Note: After it is plugged in, you need to press the “Tea” button for 2 seconds, otherwise the boiling point

test cannot be started.

Long-pressing for
2 seconds

4.Press the “Start/Pause” button once, and all the button indicating lights flash in turn.

At this time, the machine has entered the Test state. After the detection is completed, the machine will
beep three times, automatically end the work and enter the standby state

Note: If you need to perform the boiling point tests again, please reconnect the power.

18

The Pause program

When the kettle cooker is working in accordance with the program, you can stop it by lifting
out the kettle cooker or pressing “Start/Pause” button. Within 1 hour after the pause, you can
restart in by putting back the kettle cooker or pressing “Start/Pause”. At this time, the kettle
cooker will continue the program that has not been completed before rather than execute the

functional program from the beginning.

Avoid misoperation

Within 1 minute after the kettle cooker starts to work, you can press the knob to switch modes at
will. After switching the mode or time, you need to press the “Start/Pause” button again to enter

the working state. Don’ t switch the working mode at will when the kettle cooker has worked over 1
minutes in order to avoid misoperation. For switching the mode, you need to press the “Start/Pause”
button and select the program that needs to be switched into when the “Start/Pause” button flashes.

Cold water protection

When the kettle cooker is working, if cold water is added, the kettle cooker will automatically re-boil the

water before continuing the unfinished program, so there is no need to worry about the hidden dangers

of raw or cold food.

*Note: Try to avoid adding cold water in the middle when cooking ingredients which are easy
to be inflatable such as white fungus and porridge to avoid spilling.

19



Cleaning & Maintaining

Cleaning and maintenance

Cleaning of the kettle cooker

1. Clean the inside of the kettle cooker with a wet sponge. after it cools down.
Note: Do not soak the kettle cooker, base, power cord or plug in water (the electronic connectors on the
bottom of the kettle cooker and the base should not be exposed to water).

2. Please wash it in time after to avoid food going bad.

Descaling

The kettle cooker needs to be descaled regularly, once a month at least; if the water quality is poor, the
frequency should be increased.

If there are spots appearing on the heating plate, it is the limescale, which is a normal phenomenon, and
you can clean it by scrubbing it with a scouring pad gently. If the situation is more serious, the following

methods can be used for descaling.

Tips for descaling the kettle cooker

Use white vinegar:

= Add 100ml of white vinegar to the kettle cooker

= Add water to the 500ml as marked inside the kettle cooker.

= Start the “Boiling Water” mode.

= Let it stand for 1 hour after the program is over, and then wipe the bottom of the kettle cooker with a

scouring pad.

Use citric acid:

= Add 500ml of water to the kettle cooker.

= Add 10g citric acid

= Start the “Boil” mode.

= Let it stand for 5-10 minutes after automatic power off. (If there is more scale, the standing duration can
be extended.)

= Finally, pour out the water in the kettle cooker and wipe the bottom of the kettle cooker with a scouring

pad.

Simple Troubleshooting

Simple Troubleshooting

Fault phenomenon

Reason analysis

Troubleshooting

There is no beep sound and
the button light is off after
installation.

Power supply is disconnected.

Check if the socket is plugged in.

The kettle body and the base are not
connected in place

After the kettle body is put on the wire
seat, you can rotate and adjust the
position to confirm that it is connected
inplace.

Handling of wire seat failure

Contact after-sales service

Continuous beep sound

Dry burn protection (all general button
lights are on)

Pour in cold water and continue to use it
again after cooling for a few minutes

Abnormal NTC

Contact after-sales service

The kettle cooker stops working

after heating for 10 seconds, and

automatically shuts down after 3
short beeps

Indication of excessive highly water
temperature in the kettle cooker.

Generally, it will appear in such modes
asinsulation, yogurt, and milk warming
when the water temperature in the
kettle cooker is higher than that set
by the program. Add cold water and
continue to work.

Peculiar smell

New unused kettle cooker

Itis recommended to use the kettle
cooker to boil water and then pour the
water out, and repeat it for several times
before use. If the situation continues to
occur, add water to the highest water
level as scaled in the kettle cooker, add
two teaspoons of soda, boil and pour
out, and then clean the kettle cooker.

Dry burning alarm

The water in the kettle cooker has been
dried up.

Disconnect the power and add plenty of
cold water to the kettle cooker.

This fault is common during reheating

when the burning bottom is caused be-

cause the food is too thick or the kettle
cooker starts dry burning protection
since the heating plate is overheated.

Pour out the ingredients and clean the
bottom of the kettle cooker. Normal use
can be restored after the temperature of

the heating plate drops.

The base works normally, but the
body heating stops.

This fault is common during reheating
when the ingredients are too thick,
causing that the heating plate fails

send heat upwards.

Stir the ingredients thoroughly and
adjust the food thickness appropriately
according to the situation.

In normal operation, if the ingredients
are too thick, the reason may lie
in poor contact because water has
entered the base connector.

Contact after-sales service

20
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List of Environmental Protection

List of Environmental Protection

Name and content of harmful substances in the product

Harmful substances

rertname Lead (Pb) | Mercury (Hg) (Cd) gﬁ)r(g\r;?ilﬁr?wt b%zﬁgﬁ’eoiis n%%%éﬁg%»

(Cr(vI)) (PBB] {PBDE)
| o | o | o | o | o | ¢
e o | o | o | o | o | ¢
| o | o | o | o | o | ¢
Gpat| < | o |« | o | o | ©
e I R .
Light cord X o © © )

O:The content of the harmful substance in all homogeneous materials of the part is below the limitation
requirement stipulated in GB/T 26572.
X :The content of the harmful substance in at least a homogeneous material of the part exceeds the

limitation requirement stipulated in GB/T 26572.

Environmental protection use period of 10 years: It means that during that pe-
riod the harmful substances contained in this product will not leak or change,
and the normal use of this product under the conditions described in the
product manual will not cause serious pollution to the environment or cause
serious damage to the users and their property.

Arrow cycle symbol: it indicates that this product can be recycled. When it is
expired or it cannot work normally after repair, please hand it over to formal
recycling channels and enterprises qualified for disposal of waste electrical and
electronic products rather than discard it carelessly. Please refer to the national
or local regulations about processing of old electrical and electronic products
for correct method.

The above markings are implemented in accordance with China’ s Management Measures for the Restric-
tion of the Use of Hazardous Substances and its supporting standard SJ/T 11364.

Along-term use of the product will not cause harm to the human body, and please rest assured.

22

Warranty & Service

Instructions on Warranty & Service

If the product is damaged in detail, please scan the QR code below to enter the after-sales center, select
“Self-service repair” and fill in the relevant information to submit. BUYDEEM after-sales customer service
staff will handle it for you within 24 hours (except holidays).

= The warranty range covers only production defects and damage caused under normal use as described
in the instructions. Repair for damage caused by improper use or other reasons beyond product quality
will be charged.

If you need to purchase product parts, please contact the after-sales center of purchase channels.

Free maintenance service is not available for the following situations
= No warranty certificate or valid invoice
= Failures caused by operations failing to follow the instructions
A. Damage caused by improper use, storage and maintenance by consumers.
B. Damage caused by maintenance departments not designated by our company.

C. Damage caused by force majeure.

For the benefit of customers, BUYDEEM reserves the right to modify product features and components to

ensure the normal use of the product.

About warranty
BUYDEEM provides you with after-sales service according to the “new three guarantees” policy, and the

whole machine is guaranteed for two years.
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Warranty & Service

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses BUYDEEM-Produkt entschieden
haben. Bitte lesen Sie vor der Benutzung des Produkts dieses
Handbuch und die dazugehorigen Abbildungen aufmerksam durch.

BUYDEEM

Warranty card

Dear Customer,
Thank you so much for your purchase! The product comes with a TWO-YEAR warranty.
Should you ever needs one, ple ase have the following information handy whenn

contactinng us:

Product Model No: Product Name:

Factory Serial No: Purchase Date:

Customer Name: Customer Phone:

Please feel free to email us if you have any ques tions or concerns.
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Hinweis

A\ Gefahr

= Lassen Sie dieses Produkt wéahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt, um der Entstehung eines Brandes

und anderen durch Notfalle verursachte Gefahren vorzubeugen.
= Tauchen Sie weder den multifunktionalen Wasserkocher selbst noch dessen Kontaktsockel, Netzkabel und

Netzstecker in Wasser oder andere Fliissigkeiten, um einem elektrischen Schlag oder Kurzschluss vorzubeugen.

/\ Warnung

= Kinder, altere Menschen, Personen mit kdrperlichen oder geistigen Beeintrachtigungen und Personen
ohne die notwendige Erfahrung beziiglich der Handhabung des Produkts diirfen das Produkt nur unter
Aufsicht, Anleitung und der Voraussetzung verwenden, dass ihre Sicherheit gewdhrleistet ist. Kinder
durfen dieses Produkt nicht ohne Aufsicht bertihren; sie dirfen nicht mit dem Produkt spielen.

= Dieses Produkt darf nur an eine geerdete Steckdose mit einem Nennstrom von mindestens 10 A und
einer Nennspannung von 220 - 240V, 50 - 60 Hz angeschlossen werden. Der Stecker muss vollstandig in
der Steckdose eingesteckt sein, um Kurzschluss und Feuer zu vermeiden, die durch Uberhitzung oder
aufgrund schlechten Kontakts verursacht werden kénnen. Verwenden Sie kein Verldngerungskabel.

= Schiitzen Sie das Produkt und dessen Netzkabel vor hohen Temperaturen, offenen Flammen, feuchten,
glatten Oberflachen und scharfen Kanten, um Schaden, Fehlfunktionen und der Entstehung eines
Brandes vorzubeugen.

= Beriihren Sie das Produkt unter keinen Umstdnden mit nassen Handen oder barfuR.

A Hinweis

= Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir den Heimgebrauch bestimmt und die Garantie des Herstellers deckt nur
Produktionsfehler und Fehlfunktionen im Haushalt ab. Fiir Folgeerscheinungen oder Fehlfunktionen, die sich

aus einer gewerblichen Nutzung, unsachgemaRen Verwendung oder Nichtbeachtung der in dieser

Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen ergeben, libernimmt der Hersteller keinerlei Verantwortung.

= Bitte Uberpriifen Sie vor der Verwendung, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung lbereinstimmt.

= Dieses Produkt darf nur in Kombination mit dem beiliegenden Kontaktsockel verwendet werden - die
Verwendung anderer Sockel ist nicht gestattet.

= Stellen Sie das Produkt stets auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Arbeitsplatte.

= Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass der Deckel korrekt angebracht ist, um Verbriihungen vorzubeugen.

= Da das Produkt wahrend des Betriebs Hitze und heiRen Dampf erzeugt, sollten Sie wahrend der

Verwendung unbedingt davon absehen, den Deckel zu 6ffnen, das Produkt zu beriihren oder zu bewegen

sowie sich in der Nahe des Dampfauslasses und anderer erhitzter Komponenten aufzuhalten, um
Verbriihungen vorzubeugen.

= Geben Sie keine geschlossenen Behalter zum Erhitzen in das Produkt, da anderenfalls die Gefahr einer
Explosion besteht.

= Nehmen Sie das Produkt bei einer Uberschreitung des maximalen Fiillstands oder einer Unterschreitung des
minimalen Fillstands nicht in Betrieb. Befinden sich zu groRe Mengen Wasser oder Zutaten im Wasserkocher,
kann das kochende Wasser herausspritzen. Befinden sich zu geringe Mengen Wasser oder Zutaten im

Wasserkocher, kann dies zu einem Trockenkochereignis fiihren oder ein Anbrennen des Bodens nach sich ziehen.

= Bewahren Sie das Produkt stets an einem Ort auf, an dem es vor Feuchtigkeit und Frost geschiitzt ist.
Stellen Sie es also nicht in Ihren Kiihlschrank.
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Hinweis

= Bei dem Modell K1594T handelt es sich um ein Produkt mit beriihrungsempfindlichen Bedienelementen.
Ist das Produkt an die Stromversorgung angeschlossen und befindet sich im Standby-Modus, besteht
wahrend der Reinigung mit einem feuchten Tuch die Méglichkeit, dass Sie versehentlich eine der
Betriebsarten-/Programmtasten betétigen. Dies ist ein normales Phanomen und hat keinen Einfluss auf
die normale Nutzung des Produkts.

Um einen elektrischen Schlag oder die Entstehung eines Brandes zu vermeiden, muss das Produkt unter
den folgenden Bedingungen von der Stromversorgung getrennt werden: der Wasserkocher ist leer, der

Wasserkocher wird nicht verwendet, der Wasserkocher wird gereinigt oder umgestellt, Komponenten des

Wasserkochers sind beschadigt oder der Wasserkocher weist eine Fehlfunktion/Betriebsstérung auf.

Bei langerem Nichtgebrauch empfehlen wir Ihnen, das Wasser im Wasserkocher wegzuschiitten.

Wenn Sie den Netzstecker ziehen, fassen Sie bitte am Stecker an. Ziehen oder verdrehen Sie das
Netzkabel nicht mit Gewalt, um eine Beschadigung zu vermeiden.

Sorgen Sie dafiir, dass das Netzkabel nicht iber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hinausragt,
um ein Herunterfallen des Produkts und Unfélle durch Stolpern zu vermeiden.

Entkalken Sie das Produkt stets gemalt des empfohlenen Verfahrens (weitere Informationen dazu finden
Sie auf Seite 44).

Wir empfehlen lhnen, stets mdglichst reines Wasser fiir die Zubereitung zu verwenden. UberméaRige
Kalkablagerungen konnen zu Fehlfunktionen der Heizplatte fiihren, weshalb es ratsam ist, das
Heizelement regelméaRig zu entkalken.

Sollte eine der Komponenten Beschadigungen aufweisen oder nicht langer ordnungsgemaf
funktionieren, trennen Sie umgehend den Netzstecker von der Netzsteckdose und sehen Sie von der
weiteren Verwendung des Produkts unbedingt ab. Wenden Sie sich an ein von BUYDEEM autorisiertes
Kundendienstzentrum und liberlassen Sie die Reparatur oder den Austausch entsprechend
ausgebildeten Fachkraften.

Samtliche der Wartungs- und Reparaturarbeiten mit Ausnahme der Reinigung und Entkalkung sind von
einem von BUYDEEM autorisierten Kundendienstzentrum auszufiihren.

Funktioniert das Produkt aufgrund einer versdumten Entkalkung nicht mehr ordnungsgemaR oder gar
nicht, kdnnen Sie diesbeziiglich keine Garantieleistungen in Anspruch nehmen.

Da alle Produkte unseres Sortiments samtliche der fiir die Qualitatsprifung relevanten Verfahren
durchlaufen und stichprobenartig in Testverfahren mit Fokus auf den tatsachlichen Gebrauch tberpriift
werden, kénnen wir eine unsachgemafie Verwendung des Produkts problemlos aufklaren.

Technische Daten

Produktbezeichnung BUYDEEM-Getrankebereiter | Modell K1594T

Nennleistung {1000 - 1190 W|Fassungsvermogen| 1,5L ur,;l(frl:lg%%afper:quune%z 220-240V,50-60Hz

GB 4706.1-2005, GB 4706.19-2008, GB 4806.1-2016, GB 4806.5-2016,
GB 4806.7-2016, GB 4806.9-2016, GB 4806.11-2016

Konformitat
mit Normen

Dieses Produkt besteht aus den folgenden mit Lebensmitteln in Beriihrung kommenden Werkstoffen:
Deutsches Schott-Glas, Edelstahl des Typs SUS304 (06Cr19Ni10) und SUS316L (022Cr17Nil2Mo2),
Kunststoff (PP = Polypropylen), Silikon
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Bedienelemente und Funktionen

Produktiibersicht

6

Auferer Deckel des
glasernen Diinstgefales

7

Innerer Deckel des

glasernen DiinstgefaRes 1
Deutsches SCHOTT-Glas i Deckel mit
8 Uberlaufsicherung
Glasernes DiinstgefaR 2
Deutsches SCHOTT-Glas
Deckel
9
Halterung fiir
Diinstgefal
10 Q\‘\‘\"‘V/‘/’/'
flage fi ‘-::’ =)
Auflage fiir .
Wasserfilterung /'/‘".\‘\ 3
Wasserkocher
11 Deutsches
SCHOTT-Glas
Trager fur
Aufbewahrung des 4
Diinstgefales Griff
5
Bedienelemente am
Kontaktsockel
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Bedienelemente und Funktionen

Beschreibung der Betriebsart/des Zubereitungsprogramms

o

O

Soup
120min Beverage
60min

olole

Start/Pause
off

Funktionstyp

Funktion

Zum Aufkochen
geeignete Zutaten

Beschreibung der Betriebsart/des
Zubereitungsprogramms

Automatische
Warmespeicherung

Tasten
grundlegender
Funktionen

Start/Pause

Driicken Sie diese Taste, startet/unterbricht
der Wasserkocher das ausgewahlte/aktuelle
Programm. Méchten Sie, dass der
Wasserkocher den Betrieb einstellt, halten
Sie die Taste 2 Sekunden lang gedrtickt.

Boil

Driicken Sie diese Taste, bringt der
Wasserkocher das Wasser schnell zum
Kochen und stellt dann automatisch den
Betrieb ein. Hinweis: Verwenden Sie diese
Betriebsart nicht zum Erhitzen von anderen
Fliissigkeiten als Wasser (z. B. Suppe), um
einem Uberlaufen vorzubeugen.

Manual Insulation
(70 °C/120 min)

Der Wasserkocher halt 120 Minuten lang
eine Wassertemperatur von 70 °C aufrecht.
Wahrend der Zeit, in der die Betriebsart fiir
das Warmhalten aktiviert ist, pulsiert der
LED-Streifen. Betragt die Temperaturim
Wasserkocher mehrals 70 °C, hélt der
Wasserkocher die Temperatur nach dem
Absinken auf 70 °C nicht aufrecht.

Programmtasten
fiir den
Kochbetrieb

Tea
(10 min)

Krautertee, Friichtetee,
chinesischer
fermentierter Tee usw.

Der Wasserkocher aktiviert nach dem
Aufkochen des Wassers 10 Minuten lang
das Programm ,Fruit Tea“.

70°C, 120 min

Beverage
(60 min)

Bohnen, rote Datteln,
Lotussamen usw.

Der Wasserkocher aktiviert nach dem
Aufkochen des Wassers 60 Minuten lang
das Programm ,Health Soup“.

70°C, 120 min

Soup
(120 min)

Zitterpilz, mit
Saponinen versetzter
Reis, Gerste usw.

Der Wasserkocher aktiviert nach dem
Aufkochen des Wassers 120 Minuten lang das
Programm , Tremella/Nourishing Soup“.

70°C, 120 min
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Bedienelemente und Funktionen

Bedienelemente und Funktionen

: : Fiir Zubereitung Beschreibung der Betriebsart/ Automatische
Funktionstyp Funktion geeignete Zutaten des Zubereitungsprogramms Warmespeicherung
Milk Der Wasserkocher aktiviert nach dem
(60 °C/10 min) Warme Milch Erwarmen des Wassers auf 60 °C 10 Minuten /
lang das Programm ,,Milk Warming®.
Geduinsteter Raupenpilz .

(Cordyceps), gediinstetes Der Wasserkocher aktiviert nach dem

Herbal Fischmagenfleisch, Aufkochen des Wassers 120 Minuten lang 70°C, 120 min
(120 min) Knochensuppe und das Programm ,Salty Soup*“.
andere Suppen.

DDrS:l;tnorEf fr:r"!':is‘s Congee Geduinsteter Fiinfkornbrei, Der Wasserkocher aktiviert nach dem

(VerwepndEn mit (60 r&in) gediinsteter Gemuisebrei Aufkochen des Wassers 60 Minuten 70°C, 120 min
g und andere Breisorten lang das Programm ,,Porridge*“.

dem Diinstgefaf)

Der Wasserkocher aktiviert nach dem

B(‘;% Sm'\:s;t Gediinstetes Aufkochen des Wassers 30 Minuten lang /
Speichelsekret usw. das Programm ,,Bird Nest“.
Der Wasserkocher aktiviert nach dem
Erwdrmen des Wassers auf 40 °C 8 Stunden
- lang das Programm ,Yogurt*. Wahlen Sie das
(4;2%7;}1) Zubef;ii;envfgr:jf hurt Programm ,Yogurt “und es befindet sich eine /
g e zu groRe Menge Wasser im Wasserkocher,
schaltet sich das Produkt nach fiinf kurzen
Signalténen automatisch ab.
Drehknopf fiir das
Dampfprogramm Steam Eier, Garnelenbéllchen, Der Wasserkocher aktiviert nach dem
(Verwendung mit (15 min) gedampfte Brétchen, Aufkochen des Wassers 15 Minuten 70°C, 120 min
dem Meeresfriichte usw. lang das Programm ,,Steam*.
Dampfkochtopf)
Hinweis!

Der ordnungsgemaRe Betrieb des multifunktionalen Wasserkochers ist nur dann gewahrleistet, wenn der
Wasserkocher des Typs K1594T in Kombination mit dem Kontaktsockel des Typs K1594T verwendet wird.
Verwenden Sie keine Wasserkocher anderer Marken oder andere Modelle von BUYDEEM-Wasserkochern
in Kombination mit dem Kontaktsockel des Typs K1594T, da dies Betriebsstorungen, Kurzschliisse, einen
elektrischen Schlag und weitere Gefahren nach sich ziehen kann.
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LED-Streifen mit Fortschrittsanzeige

= Nach dem Start des jeweiligen flir die Zubereitung ausgewdhlten Programms leuchten die LEDs des
sich an dem Kontaktsockel des multifunktionalen Wasserkochers befindlichen LED-Streifens der Reihe
nach von links nach rechts auf.

Funktion Zustand des LED-Streifens mit Fortschrittsanzeige
Wasser kochen Der LED-Streifen zeigt Ihnen das aktuelle Temperaturniveau im
Wasserkocher an.
. . Leuchtet keine der LEDs, bedeutet dies, dass sich der Wasserkocher im
Warmespeicherung Isolierzustand befindet und die sich im Inneren befindliche Speise
warm halt.

Der LED-Streifen zeigt Ihnen das aktuelle Temperaturniveau und den
Andere Fortschritt des Kochvorgangs bzw. die verbleibende Zubereitungszeit
Zubereitungsprogramme an. Leuchtet die erste LED, bedeutet dies, dass z. B. derin dem

Wasserkocher zubereitete Tee zu kochen begonnen hat. Die restlichen
6 LEDs zeigen lhnen den Fortschritt des Kochvorgangs an.

Design der Komponenten

Design des mit der Uberlaufsicherung ausgestatteten Deckels

= Mit Riicksicht auf Ihre tdglichen Gewohnheiten haben wir diesen multifunktionalen Wasserkocher in
einem einzigartigen Design gefertigt, in das zwei ineinander verschachtelte Deckel mit Uberlaufsicherung
integriert sind.

= Wenn Sie den Wasserkocher im Normalbetrieb verwenden, kénnen Sie den mit der Uberlaufsicherung
ausgestatteten Deckel jederzeit abschrauben, um den Garzustand der Speisen zu liberpriifen und dann
verschiedene Handlungen wie das Hinzugeben von Zutaten oder das Wiirzen vorzunehmen.

= Sollte sich beim Kochen zu viel Schaum bilden, empfehlen wir hnen, den mit der Uberlaufsicherung
ausgestatteten Deckel zu 6ffnen, um einem Uberlaufen wirksam vorzubeugen.

2. Entfernen des mit der Uberlaufsicherung
ausgestatteten Deckels:

1. Einsetzen des mit der Uberlaufsicherung
ausgestatteten Deckels:

= Driicken Sie den Griff in den Deckel und drehen = Driicken Sie den Griff in den Deckel und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn festzuschrauben. Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu l8sen.
@ @ @ @ )

J = 1
= == =
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Bedienelemente und Funktionen

Design des glasernen Diinstgefalles

AHinweis:

= Sehen Sie nach dem Einsetzen des DiinstgefaRes in den multifunktionalen Wasserkocher davon ab,
diesen erneut mit Wasser zu befiillen, um Verbrithungen durch Herunterfallen des GefaRRes und der
Halterung vorzubeugen.

= Erhitzen Sie das glaserne Diinstgefalt nicht direkt tiber einer offenen Flamme.

= Geben Sie das glaserne DiinstgefaR nicht in einen Ofen oder einen Mikrowellenherd, um die sich darin
befindlichen Lebensmittel zu erhitzen.

= Achten Sie darauf, weder das maximale Fassungsvermégen des DiinstgefaRes (500 ml bzw. etwa 70 %
der Hohe des GeféaRes) noch das maximale Fassungsvermogen des Wasserkochers zu iiberschreiten,

um Verbriihungen durch Uberlaufen bzw. durch das Austreten der Zutaten wéhrend der Verwendung
vorzubeugen.

1. Einsetzen des glasernen DiinstgefalRes:

= Setzen Sie das Diinstgefal
in die Halterung.

= Heben Sie dann die Halterung  Setzen Sie die Komponente auf
mit dem DiinstgefaR an. den Wasserkocher und decken Sie

sie mit einem groRen Deckel ab.
Sorgen Sie dafur, dass die sich an
der Halterung und dem Griff des
Wasserkochers befindlichen
dreieckigen Markierungen
aufeinander ausgerichtet sind.

@ @ ®

9
= T

2. Entnehmen des glasernen Diinstgefales:

= Heben Sie die Halterung mit
dem Dinstgefal aus dem

= Driicken Sie dann die
Halterung vorsichtig nach

= Nehmen Sie anschlieRend
den Deckel ab und das

Wasserkocher heraus. unten. Diinstgefal® heraus.
® @ ®

&,
*
=
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Bedienelemente und Funktionen

Design des fiir die Aufbewahrung des DiinstgefalRes vorgesehenen Tragers

= Um Ihnen die Aufbewahrung und das Trocknen des Diinstgefédles zu erleichtern, ist der multifunktionale
Wasserkocher mit einem einzigartigen Trager fiir die Aufbewahrung des Gefdlles ausgestattet.

= Sie kdnnen das Dunstgefal zum Trocknen und Aufbewahren in dem fiir die Aufbewahrung vorgesehenen

Trager unterbringen.

1. Trocknen des DiinstgefalRes:

= Legen Sie nach dem Reinigen des Diinstgefalies

den inneren Glasdeckel in den fiir die
Aufbewahrung vorgesehenen Trager.

@
— 0

Ly

= Bringen Sie nun nacheinander die Halterung
des DiinstgefdlRes und den duferen Deckel der
Halterung in dem Trager unter.

@ o
N

2. Aufbewahren des DiinstgefalRes:

= Setzen Sie das DiinstgefaR in die Halterung.

@

N2

= Drehen Sie dann das gléserne Diinstgefal®
auf den Kopf.

: Q
= Bewahren Sie anschliefend das Diinstgefal

und die Halterung wie in der Abbildung gezeigt
auf, bis sie vollstandig getrocknet sind.

-

= Heben Sie die Halterung und das DiinstgefaR an
und bringen Sie sie in dem flr die Aufbewahrung
vorgesehenen Tréger unter.

@ %\L
LYy
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Bedienelemente und Funktionen

Design des Dampfkochtopfes

= Der Dampfkochtopf liegt dem Produkt nicht bei und kann bei Bedarf separat erworben werden.

= Dieses Produkt darf nur in Kombination mit dem multifunktionalen Wasserkocher von BUYDEEM
verwendet werden. Wahlen Sie wahrend des Gebrauchs das Dampfprogramm und geben Sie zwischen
750 mlund 1500 mlin den Wasserkocher, um Unfillen wie Verbriihungen oder Uberlaufen vorzubeugen.

= Reinigen Sie den Boden des Wasserkochers rechtzeitig, um zu verhindern, dass die Zutaten daran haften
bleiben. Weitere Informationen dazu finden Sie auf Seite 46.

= Decken Sie den Dampfauslass nicht mit einem Tuch o. A. ab, um Unféllen oder Schdden am Produkt
vorzubeugen.

= Setzen Sie den Dampfkochtopf keiner offenen Flamme aus und stellen Sie ihn weder in einen
Mikrowellenherd noch in einen Ofen.

= Achten Sie darauf, den Wasserkocher und den Deckel des Dampfkochtopfes wahrend der Verwendung
ausschlieBlich an den gegen Verbriihungen schiitzenden Griffen zu beriihren und sich von dem

austretenden Dampf fernzuhalten, um Verbriihungen, Verletzungen durch Abrutschen usw. vorzubeugen.

= Stellen Sie sicher, dass die unteren Offnungen wihrend des Betriebs nicht verdeckt sind, da anderenfalls
der Dampf nicht in den Dampfkochtopf eindringen kann und die Wirksamkeit des Kochvorgangs
beeintrachtigt wird.

1. Aufsetzen des Dampfkochtopfes:
* Halten Sie den Dampfkochtopf liber den = Richten Sie den Dampfkochtopf auf die

Wasserkocher. Filter6ffnung und den Griff aus und setzen
Sie ihn auf den Wasserkocher.

@ @
2. Entfernen des Dampfkochtopfes:
* Halten Sie die beiden Griffe des = Stellen Sie den Dampfkochtopf auf eine
Dampfkochtopfes fest und entfernen Sie ebene Tischplatte.
ihn von dem Wasserkocher. Hiiten Sie
sich vor dem entweichenden Dampf, um
keine Verbrithungen zu erleiden.
@

34

Bedienelemente und Funktionen

Design des fiir die Filterung vorgesehenen Teesiebs

= Das fiir die Filterung vorgesehene Teesieb liegt dem Produkt nicht bei und kann bei Bedarf separat
erworben werden.

= Um Ihnen das Herausfiltern von ungenieflbaren Zutaten/Bestandteilen in Tees zu erleichtern, haben wir
ein einzigartiges Teesieb mit Griff fiir den multifunktionalen Wasserkocher im Sortiment.

= Wéhrend des Kochvorgangs konnen Sie ungenielRbare Zutaten in das Teesieb geben sowie den Deckel
offnen und das Teesieb herausnehmen, um den Geschmack abzuschwéachen.

1. Einsetzen des fiir die Filterung vorgesehenen Teesiebs:

= Umfassen Sie den Griff des = Schrauben Sie dann den Deckel = Fiihren Sie anschlieRend die
Teesiebs und bringen Sie es des Teesiebs im Uhrzeigersinn gesamte Deckelkomponente in den
in dem hohlen Teil des fest. Horen Sie ein sanftes Wasserkocher ein, setzen Sie den
Deckels unter. »Klicken®, bedeutet dies, dass er Deckel auf die Miindung des
ordnungsgemaft angebracht ist. Wasserkochers, richten Sie den

Filter an dem Ausguss aus und
iben Sie einen leichten Druck auf
den Deckel aus, um den
Wasserkocher fest zu verschlief3en.

2. Entnehmen des fiir die Filterung vorgesehenen Teesiebs:

= Schrauben Sie den Deckel des = Umfassen Sie den Griff des
Teesiebs gegen den Uhrzeigersinn ab. Teesiebs und heben Sie es heraus.
) @ a
™
~

Design der Teesiebhalterung
= Die Teesiebhalterung liegt dem Produkt nicht bei und kann bei Bedarf separat
erworben werden.

= Um lhnen das Einsetzen und Aufbewahren des Teesiebs zu erleichtern, haben wir eine
einzigartige Teesiebhalterung flir den multifunktionalen Wasserkocher im Sortiment.

= Wenn Sie das Teesieb aus dem Wasserkocher nehmen, kénnen Sie es in der
Teesiebhalterung unterbringen, wodurch verhindert wird, dass Wasser aus dem
Teesieb auf die Tischplatte tropft.
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Bedienungshinweise

Hinweis!

Der ordnungsgemaRe Betrieb des multifunktionalen Wasserkochers ist nur dann gewahrleistet, wenn
der Wasserkocher des Typs K1594T in Kombination mit dem Kontaktsockel des Typs K1594T verwendet
wird. Verwenden Sie keine Wasserkocher anderer Marken oder andere Modelle von
BUYDEEM-Wasserkochern in Kombination mit dem Kontaktsockel des Typs K1594T, da dies
Betriebsstorungen, Kurzschliisse, einen elektrischen Schlag und weitere Gefahren nach sich ziehen kann.

Erstgebrauch
1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, 2. Das Wasser, das fiir die ersten zwei oder drei Male
Aufkleber sowie sdmtliche der sich im Inneren und abgekocht wurde, ist zur Reinigung des

aulen an dem Wasserkocher befindlichen
Zubehorteile.

Wasserkochers vorgesehen und anschlieRend
wegzuschltten. Wischen Sie dann die Auenflachen
des Wasserkochers mit einem trockenen Tuch ab
(die elektronischen Anschliisse an der Unterseite
des Wasserkochers und der Kontaktsockel diirfen
nicht mit Wasser in Beriihrung kommen).

Schnelle Installation

2. Setzen Sie den Wasserkocher auf den
Kontaktsockel.

1. Passen Sie Uiber die Wickelvorrichtung
des Kontaktsockels die Lange des
Netzkabels an.
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Bedienungshinweise

Anweisungen zur Verwendung

Kochen

1. Deckel 6ffnen

= Umfassen Sie den Griff des mit der Uberlaufsicherung ausgestatteten
Deckels und heben Sie ihn nach oben aus dem Wasserkocher heraus.

2. Zutaten hinzufligen

3. Einfiillen einer angemessenen Menge Wasser

= Fiillen Sie kein Wasser ein, wahrend sich der Wasserkocher auf dem
Kontaktsockel befindet.

= Das in den Wasserkocher eingefiillte Wasser und die hinzugegebenen
Zutaten diirfen weder den maximalen Fillstand tiberschreiten noch den
minimalen Fillstand unterschreiten.

= Bei Uberfiillung besteht die Moglichkeit, dass beim Aufkochen Wasser
herausspritzt.

= Bei Zutaten, die zum Schdumen neigen (u. a. weiler Pilz, Tragant,
schwarzer Tee), empfehlen wir Ihnen, den Wasserkocher maximal bis zur
1200-ml-Fillstandsmarkierung zu befiillen und den mit der
Uberlaufsicherung ausgestatteten Deckel zu 6ffnen.

%P 4. SchlieBen Sie den Deckel

= Setzen Sie den Deckel wie in der Abbildung gezeigt auf den Wasserkocher.
Achten Sie darauf, dass der Ausgussfilter auf den Ausguss ausgerichtet ist.
Uben Sie leichten Druck auf den Deckel aus, um den Wasserkocher fest zu
verschlieffen, und versuchen Sie anschlieRend, den Deckel vorsichtig
abzuheben. Sollte dies nicht moglich sein, bedeutet dies, dass der Deckel
den Wasserkocher fest verschlieRt.

= Ist der Deckel nicht ordnungsgemaf aufgesetzt, kann er beim
Ausschenken des zubereiteten Inhalts leicht herunterfallen.
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Bedienungshinweise

5. Aufsetzen des Wasserkochers auf den Kontaktsockel

= Sorgen Sie dafiir, dass die Unterseite des Wasserkochers und der
Kontaktsockel trocken ist.

= Stellen Sie den Kontaktsockel auf eine ebene, saubere und
hitzebesténdige Arbeitsflache.

= Der Wasserkocher ldsst sich nur in Kombination mit dem Kontaktsockel
verwenden.

= Nehmen Sie den Wasserkocher nicht in Betrieb, wenn sich kein Wasser
darin befindet.

6. AnschlieRRen an die Stromversorgung

= Ist der multifunktionale Wasserkocher ordnungsgemaf’ angeschlossen,
ertont ein Signalton und die LED der Taste blinkt. Erlischt die LED,
bedeutet dies, dass sich der Wasserkocher im Standby-Modus befindet
und betriebsbereit ist.

'@ 1. Hineingeben der Zutaten in das glaserne Diinstgefal}

] = Geben Sie die Lebensmittel in das Diinstgefal, fligen Sie eine
= % angemessene Menge Wasser hinzu und setzen Sie das Diinstgefal® wie

ﬁ auf Seite 32 gezeigt ein.

2. Einfiillen einer angemessenen Menge Wasser

= Flillen Sie den Wasserkocher bis zur 1000-ml-Fillstandsmarkierung mit
Wasser (Flllstand vor dem Einsetzen des GefaRes).

= Fillen Sie kein Wasser ein, wahrend sich der Wasserkocher auf dem
Kontaktsockel befindet.

3. Anbringen des Deckels

= Heben Sie die Halterung mit dem GefaR an und setzen Sie die Komponente
auf den Wasserkocher.

= Hinweis! Achten Sie darauf, dass die dreieckige Markierung an der Halterung
auf die sich an dem Griff des Wasserkochers befindliche dreieckige
Markierung ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, bedeutet dies, dass das
fur den Dlnstbetrieb vorgesehene Gefalt nicht ordnungsgemaR eingesetzt
wurde.

4, Aufsetzen des Wasserkochers auf den Kontaktsockel

= Sorgen Sie dafiir, dass die Unterseite des Wasserkochers und der
Kontaktsockel trocken ist.

= Stellen Sie den Kontaktsockel auf eine ebene, saubere und hitzebestandige
Arbeitsflache.

= Der Wasserkocher ldsst sich nur in Kombination mit dem Kontaktsockel
verwenden.

= Nehmen Sie den Wasserkocher nicht in Betrieb, wenn sich kein Wasser
darin befindet.

5. Anschlielen an die Stromversorgung

= Ist der multifunktionale Wasserkocher ordnungsgemaf’ angeschlossen,
ertént ein Signalton und die LED der Taste blinkt. Erlischt die LED,
bedeutet dies, dass sich der Wasserkocher im Standby-Modus befindet
und betriebsbereit ist.
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Anweisungen zur Verwendung der verschiedenen Betriebsarten und Programme

Anweisungen zur Verwendung der Betriebsart ,,Cooking* (Zitterlinge/nahrhafte Suppe,
gesunde Suppe, Bliiten- und Friichtetee, kochendes Wasser)
Schritt 1: Driicken Sie eine der in der linken Abbildung dargestellten Tasten (z. B. die Taste ,,Boil).

Schritt 2: Driicken Sie dann die Taste ,,Start/Pause®, um das ausgewahlte Programm zu aktivieren
und den Beginn des entsprechenden Zubereitungsvorgangs einzuleiten.

e,

Beverage

ololoH

Anweisungen zur Verwendung der Betriebsart ,,Manual Insulation“

Schritt 1: Halten Sie die Taste ,,Boil“ zwei Sekunden lang gedriickt, bis die LED der Taste zu pulsieren
beginnt.

Schritt 2: Driicken Sie dann die Taste ,Start/Pause“, um die Betriebsart ,Insulation“ zu aktivieren.

Zwei Sekunden lang
gedriickt halten

o
°

=

o

e o o o ¢
: Start/ Pausd
@ )
Boil

Anweisungen zur Verwendung der Betriebsart ,,Stew“ (Joghurt, Vogelnest, Congee,
Krauter, Milch, gediinstete Speisen)

Schritt 1: Drehen Sie den in der linken Abbildung dargestellten Drehknopf mit der Markierung ,, “
und richten Sie dessen Indikator auf das gewiinschte Programm aus.

Schritt 2: Driicken Sie dann die Taste ,,Start/Pause®, um das ausgewahlte Programm zu aktivieren
und den Beginn des entsprechenden Zubereitungsvorgangs einzuleiten.

°© o o o ©
: Start,/ Pausd
@ )
Boil
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Siedepunkt

Testbetrieb zur Ermittlung des Siedepunktes

= Wasser kann beim Kochen an Orten, die in einer Hohe tiber dem Nullpunkt liegen, keine 100 °C
erreichen, weshalb herkdmmliche Wasserkocher nicht funktionieren (sie [6sen zu spat oder unter
Umstédnden nicht ordnungsgemaf aus).

= BUYDEEM empfiehlt, vor der Verwendung des multifunktionalen Wasserkochers den Testbetrieb zur
Ermittlung des Siedepunktes durchzufiihren. Nach Abschluss des Testlaufs zeichnet der Chip die
exakten Siedepunktdaten auf, so dass Sie den Testbetrieb bei der nachsten Verwendung nicht noch
einmal durchfiihren missen.

= Nach der Ermittlung des Siedepunkts arbeitet der Wasserkocher genauer (es lasst sich eine hohere
Leistung als im Werkszustand erzielen).

= Die Durchfiihrung des Testbetriebs zur Ermittlung des Siedepunktes empfehlen wir insbesondere dann,
wenn Sie sich an einem Ort in einer Hohenlage von mehr als 250 m aufhalten.

Liste grofRerer Stadte, die sich an einem Ort in einer Hohenlage von mehr als 250 m befinden

Stadt Hohenlage (m) Stadt Hohenlage (m) Stadt Hohenlage (m)

Lhasa 3658 Shangri-La 3280 Golmud 2808
Lijiang 2418 Xining 2261 Kunming 1891
Lanzhou 1520 Yinchuan 1111 Guiyang 1071
Hohhot 1063 Urumai 918 Taiyuan 778
Chengdu 505,9 X’ an 397 Chongging 260

Starten des Testbetriebs zur Ermittlung des Siedepunktes

2. Setzen Sie den Wasserkocher auf den
Anschluss des Kontaktsockels und schlieRen
Sie den Sockel an die Stromversorgung an.
Die LED der Taste beginnt daraufhin kurz zu
blinken, erlischt wieder und das Produkt
versetzt sich in den Standby-Modus.

1. Fiillen Sie den multifunktionalen
Wasserkocher bis zur
1200-ml-Fiillstandsmarkierung mit Wasser.
Beachten Sie, dass zu wenig oder zu viel
Wasser die Testergebnisse beeintréachtigt.
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3. Halten Sie die Taste ,Tea“ zwei Sekunden lang gedriickt. Die LED der Taste , Start/Pause” beginnt daraufhin
zu blinken und die LED-Rundleuchte der Taste ,,Tea“ erlischt. Lassen Sie die Taste wieder los, sobald das
Produkt einen kurzen Signalton ausgibt.

Hinweis: Voraussetzung fiir den Start des Testbetriebs zur Ermittlung des Siedepunktes ist es, dass Sie nach
dem Anschliefen des Produkts zwei Sekunden lang die Taste , Tea“ gedriickt halten.

Zwei Sekunden lang
gedriickt halten

4. Driicken Sie einmal auf die Taste ,Start/Pause“ (die LEDs aller Tasten beginnen daraufhin der Reihe
nach zu blinken).

Das Produkt befindet sich nun im Testbetrieb. Nach der erfolgreichen Ermittlung des Siedepunktes gibt
das Produkt drei Signaltone aus, stellt den Betrieb ein und versetzt sich automatisch in den
Standby-Modus.

Hinweis: MOchten Sie den Siedepunkt erneut ermitteln, schlieRen Sie das Produkt wieder an die
Stromversorgung an und versetzen Sie es in den Testbetrieb.

4

Merkmale

Pausieren eines Programms

Befindet sich der multifunktionale Wasserkocher im Betrieb und Sie mochten das aktuelle Programm
unterbrechen, heben Sie entweder den Wasserkocher von dem Kontaktsockel ab oder driicken Sie die
Taste ,Start/Pause®. Nach der Unterbrechung haben Sie eine Stunde lang die Moglichkeit, den
Wasserkocher wieder in Betrieb zu nehmen, indem Sie ihn zurlickstellen oder erneut die Taste
»Start/Pause” driicken. Der Wasserkocher leitet daraufhin nicht den Beginn eines neuen Programms ein,
sondern setzt das noch nicht abgeschlossene Programm fort.

Vermeiden einer unsachgeméafen Bedienung

Innerhalb von einer Minute nach der Inbetriebnahme des multifunktionalen Wasserkochers haben Sie die
Moglichkeit, nach Belieben zwischen den Betriebsarten/Programmen umzuschalten, indem Sie die
jeweilige Taste betdtigen. Nach dem Umschalten miissen Sie erneut die Taste ,Start/Pause“ driicken,
damit das Produkt den Betrieb fortsetzt. Befindet sich der Wasserkocher bereits langer als eine Minute im
Betrieb, sollten Sie von dem Umschalten zwischen den Betriebsarten/Programmen absehen, um etwaigen
Betriebsstérungen durch eine unsachgemafRe Bedienung vorzubeugen. Mochten Sie ein anderes
Programm aktivieren, driicken Sie die Taste , Start/Pause®, warten Sie, bis sie zu blinken beginnt, und
wahlen Sie dann das gewiinschte Programm.

Kaltwasserschutz

Geben Sie wahrend des Betriebs des multifunktionalen Wasserkochers kaltes Wasser hinzu, kocht der
Wasserkocher das Wasser automatisch wieder auf, bevor er das noch nicht abgeschlossene Programm
fortsetzt. Sie miissen sich also keine Gedanken (iber die unsichtbaren Gefahren von rohen oder kalten
Speisen machen.

*Hinweis: Vermeiden Sie es, wahrend des Kochens von Zutaten, die leicht aufblédhen (z. B. weilte Pilze und
Haferbrei), kaltes Wasser in die Mitte zu geben, um einem plétzlichen Uberlaufen vorzubeugen.
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Reinigung und Pflege
Reinigen des multifunktionalen Wasserkochers

1.Vergewissern Sie sich zundchst einmal, dass der multifunktionale Wasserkocher vollstandig abgekiihlt
ist, und reinigen Sie dann dessen Innenfldchen mit einem feuchten Schwamm.
Hinweis: Tauchen Sie den multifunktionalen Wasserkocher, den Kontaktsockel, das Netzkabel und den
Netzstecker unter keinen Umstanden in Wasser (die elektronischen Anschliisse an der Unterseite des
Wasserkochers und des Kontaktsockels diirfen nicht mit Wasser in Berlihrung kommen).

2.Reinigen Sie den multifunktionalen Wasserkocher moglichst zeitnah nach jeder Verwendung, um zu
vermeiden, dass darin befindliche Speisereste zu schimmeln beginnen.

Entkalken

Der multifunktionale Wasserkocher muss regelmaRig bzw. mindestens einmal im Monat von
Kalkablagerungen befreit werden. Bei schlechter Wasserqualitat empfehlen wir Ihnen, die Reinigung
haufiger durchzufiihren.

Sollten sich auf der Heizplatte Flecken bilden, handelt es sich um Kalk - ein ganz normales Phdnomen,
das Sie durch vorsichtiges Schrubben mit einem Scheuerschwamm beheben konnen. Wenn der Kalk zu
stark ist, kdnnen Sie wie folgt entkalken.

Tipps zur Entkalkung des multifunktionalen Wasserkochers

Weiler Essig:

= Geben Sie 100 ml weiRen Essig in den multifunktionalen Wasserkocher.

= Geben Sie 500 ml Wasser hinzu (bis zur Fiillstandsmarkierung des Wasserkochers).

= Verwenden Sie den Wasserkocher nun im Modus ,,Boiling Water*.

= Lassen Sie den Wasserkocher nach Abschluss des Programms eine Stunde lang stehen und reinigen Sie
dessen Boden mit einem Scheuerschwamm.

Verwendung von Zitronensaure:

= Geben Sie 500 ml Wasser in den multifunktionalen Wasserkocher.

= Geben Sie 10 g Zitronensdure hinzu.

= Verwenden Sie den Wasserkocher nun im Modus ,,Boil“.

= Lassen Sie den Wasserkocher nach der automatischen Abschaltung fiinf bis zehn Minuten lang stehen.
(Bei hartnackigeren Kalkablagerungen empfehlen wir, die Standzeit zu verlangern.)

= GieRen Sie anschlieRend das Wasser aus und reinigen Sie den Boden des Wasserkochers mit einem
Scheuerschwamm.

Fehlerbehebung

Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursachen

Fehlerbehebung

Nach dem Aufsetzen des
Wasserkochers auf den
Kontaktsockel ertont weder ein
Signalton noch beginnen die
Tasten zu leuchten.

Der multifunktionale Wasserkocher ist
nicht ordnungsgemaf an die
Stromversorgung angeschlossen.

Vergewissern Sie sich, dass der multifunktionale
Wasserkocher ordnungsgemaf an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Es besteht kein Kontakt zwischen
dem Wasserkocher und dem
Anschluss des Kontaktsockels

Achten Sie beim Aufsetzen des Wasserkochers auf
den Kontaktsockel darauf, dass dieser wie
vorgesehen sitzt, indem Sie ihn drehen und
ordnungsgemal ausrichten.

Der Anschluss des Kontaktsockels ist defekt

Wenden Sie sich an den Kundendienst

Es ertont ein
durchgehender Signalton

Die Trockenkochsicherung ist aktiviert
(LEDs aller Tasten leuchten)

Fiillen Sie den multifunktionalen
Wasserkocher mit kaltem Wasser und geben
Sie ihm einige Minuten Zeit zum Abkiihlen,
bevor Sie ihn erneut in Betrieb nehmen

Der HeiRleiter (NTC-Widerstand)
funktioniert nicht ordnungsgemaf

Wenden Sie sich an den Kundendienst

Der multifunktionale
Wasserkocher stellt zehn
Sekunden nach Beginn des
Heizvorgangs den Betrieb ein und
schaltet sich nach drei kurzen
Signaltnen automatisch aus

Die Temperatur des sich in dem
multifunktionalen Wasserkocher
befindlichen Wassers ist zu hoch.

Diese Storung tritt in der Regel bei Verwendung
der Programme ,Insulation®, ,Yogurt“ und ,Milk
Warming* auf, wenn die Wassertemperatur im
multifunktionalen Wasserkocher hoher als der
von dem Programm eingestellte Temperaturwert
ist. Geben Sie kaltes Wasser hinzu und setzen Sie
den Betrieb fort.

Es lasst sich ein sonderbarer
Geruch wahrnehmen

Der multifunktionale Wasserkocher ist
neu bzw. unbenutzt

Bei erstmaliger Inbetriebnahme des
multifunktionalen Wasserkochers empfehlen wir
lhnen, mehrere Male Wasser zu kochen und es
dann wieder wegzuschiitten. Sollte sich das
Problem dadurch nicht beheben lassen, fiillen Sie
den multifunktionalen Wasserkocher bis zum
maximalen Fiillstand mit Wasser, geben Sie zwei
Teeloffel Soda hinzu und bringen Sie das Wasser
zum Kochen. GieRen Sie dann das Wasser wieder
aus und unterziehen Sie den Wasserkocher einer
griindlichen Reinigung.

Der Alarm der
Trockenkochsicherung ist aktiv

Das Innere des multifunktionalen
Wasserkochers ist ausgetrocknet bzw.
enthalt kein Wasser.

Trennen Sie den multifunktionalen
Wasserkocher von der Stromversorgung und
fiillen Sie reichlich kaltes Wasser hinein.

Diese Storung tritt haufig beim Aufwarmen
auf, wenn aufgrund zu dicker Speisen der
Boden anbrennt oder aufgrund Uberhitzung
der Heizplatte die Trockenkochsicherung
des multifunktionalen Wasserkochers
aktiviert wird.

Entfernen Sie die Zutaten aus dem Inneren
und reinigen Sie den Boden des
multifunktionalen Wasserkochers. Ist die
Temperatur der Heizplatte gesunken, kénnen
Sie den Normalbetrieb fortsetzen.

Der Kontaktsockel
funktioniert ordnungsgemaR,
doch die Heizplatte des
multifunktionalen
Wasserkochers stellt den
Betrieb ein.

Diese Storung tritt haufig beim
Aufwdrmen zu dickfliissiger Zutaten auf,
wenn die Heizplatte die Warme nicht wie

vorgesehen nach oben leitet.

Riihren Sie die Zutaten griindlich um und
passen Sie bei Bedarf die Dicke der Speise an.

Sind die Zutaten im Normalbetrieb zu
dickfliissig, kann dies dazu flihren, dass
Wasser in den Anschluss des
Kontaktsockels eindringt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst
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Liste der enthaltenen Schadstoffe

Liste der enthaltenen Schadstoffe

Bezeichnungen und Mengen der Schadstoffe in dem Produkt

Schadstoffe

e | o | o || sectaties | rebbomire | pobrome

(Cr(v1)) (PBB) (PBDE)
“Geiveckets | O o o o o o)
GesConsuses | O O o o o o)
Sevsoels | O O O o o) o
dorvieipatee | O X o O o
der Leierpiatte | X O O x x
seleuchung | ¥ O 0 o x

O: Der Gehalt des gefahrlichen Stoffes in allen homogenen Werkstoffen der Komponente liegt unterhalb
des in der Norm GB/T 26572 festgelegten Grenzwertes.

X: Der Gehalt des geféhrlichen Stoffes in mindestens einem bestimmten homogenen Werkstoff der
Komponente iiberschreitet den in der Norm GB/T 26572 festgelegten Grenzwert.

Der Zeitraum der fiir die Umwelt und Gesundheit unbedenklichen Nutzung
dieses Produkts betrégt zehn Jahre: Das bedeutet, dass wahrend dieses
Zeitraums die in diesem Produkt enthaltenen Schadstoffe weder austreten noch
Verdnderungen durchlaufen und die normale Verwendung dieses Produkts unter
denin der beiliegenden Bedienungsanleitung aufgefiihrten Bedingungen keine
ernsthafte Verschmutzung der Umwelt, schwerwiegenden gesundheitlichen
Schéden fiir die Benutzerinnen und Benutzer oder nennenswerte Schaden an
ihrem Eigentum nach sich zieht.

Symbol mit im Kreis verlaufenden Pfeilen: Diese Kennzeichnung weist darauf hin,
dass dieses Produkt recycelt werden kann. Sollten Sie keine Verwendung mehr fiir
das Produkt haben oder feststellen, dass es nach einer Reparatur nicht langer
ordnungsgemal funktioniert, geben Sie es bitte nicht achtlos in den Hausmiill.
Fiihren Sie es stattdessen den offiziellen fiir die Wiederverwertung und Entsorgung
von elektrischen und elektronischen Altgeréten spezialisierten Kandlen und
Unternehmen zu. Berlicksichtigen Sie bei der Wahl einer geeigneten
Verfahrensweise stets die nationalen und lokalen Vorschriften hinsichtlich der
Wiederverwertung und Entsorgung von elektrischen und elektronischen Altgeraten.

Die oben genannten Kennzeichnungen werden gemaf den chinesischen Verwaltungsmafnahmen zur
Beschrankung der Verwendung geféhrlicher Stoffe und der zugehérigen Norm SJ/T 11364 umgesetzt.
Wir versichern lhnen, dass eine langfristige Verwendung des Produkts keine gesundheitlichen Schaden
nach sich zieht.
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Hinweise zur Garantie und den Kundendienstleistungen

Sollte das Produkt Beschddigungen aufweisen, scannen Sie den unten abgebildeten QR-Code, um die

Seite des Kundendienstzentrums aufzurufen, wahlen Sie die Option ,Inanspruchnahme von

Reparaturleistungen® und geben Sie die fiir die Einreichung des Antrags erforderlichen Informationen

ein. Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des BUYDEEM-Kundendienstes werden Ihren Antrag innerhalb

von 24 Stunden (auRer an Feiertagen) bearbeiten.

= Garantieleistungen konnen ausschlieflich bei Produktionsfehlern und bei ordnungsgemafem bzw.
wie in der Bedienungsanleitung beschriebenem Gebrauch entstandenen Schaden in Anspruch

genommen werden. Die Reparatur von Schaden, die sich auf unsachgemafen Gebrauch oder andere

nicht auf die Qualitat des Produkts bezogene Probleme zurlickfiihren lassen, wird in Rechnung gestellt.

Wenn Sie Ersatzteile fir das Produkt bendtigen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst lhres

Fachhandlers.

Unter den folgenden Umsténden ist eine Inanspruchnahme des kostenlosen Wartungsdienstes nicht méglich:
= Kein Garantieschein oder keine giiltige Rechnung

= Betriebsstérungen, die sich aus der Nichtbeachtung der Bedienungsanweisungen ergeben

A. Schédden, die durch unsachgemafie Verwendung, Lagerung und Wartung durch Verbraucher
verursacht wurden.

B. Schéden, die durch nicht von unserem Unternehmen beauftragte Wartungsdienste verursacht
wurden.

C. Schéden, die durch héhere Gewalt verursacht wurden.

Um die Interessen der Kunden zu schiitzen, behélt sich BUYDEEM das Recht vor, Anderungen der

Produkteigenschaften und Komponenten vorzunehmen.

Informationen zur Garantie
BUYDEEM gewahrt Ihnen gemaR der Richtlinien der ,neuen drei Garantien“ Kundendienstleistungen

sowie eine Garantie von zwei Jahren fiir sémtliche Komponenten des Produkts.

47



Garantie und Kundendienst

BHEBUILRTR, ATRILERIEZILRSH OIS,

o
Garantiekarte S IRIELE BRI 2N A AR R X ER.
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Vielen Dank fiir Ihren Einkauf! Beim Kauf dieses Produkts erhalten Sie eine Garantie von
ZWEI JAHREN. Sollten Sie Hilfe bendtigen, halten Sie bitte die folgenden Informationen
bereit, wenn Sie sich mit uns in Verbindung setzen:
Modell Nr.: Produktbezeichnung:
Seriennummer: Kaufdatum:
Kundenname: Telefon des Kunden:
Falls Sie Fragen oder Bedenken haben, senden Sie uns bitte eine E-Mail.
E§ Contents fEA~H ———————————— 60-64
FIRER 60
fEFtES] 61
AREW 50 ¥ =t oall 65-66
BRI 51 eI 67
iNRFE@R —————  52-59 EEMRAT 68
m&EHE —————————— 52 P ELE ——————— 69
DhEeEANE ———— 53 HRER 70
EHENE 55 RIEMPKRS ——— 7172

48



i ESEIN / Notice

A B
NEXABENBER FETERS SR, U RmREFERIERANRERK,
= HPBFIERREE TIB R E I, I FAE T KE. B RANELE FKPREECFERFRES,

LB EFABRGEERENZRALIREEAEZRA TN AESEENES TER~ M, #ARIEERS,
JIENERE TERES R, MBRGBNFZE~RARTARE,

= AR BEIREATELRMIOAU £, FUELE220-240V, 50-60HZ A B IERE, ik BT L AN,
UABS AR R S BT A, 5| R A RE R 170 ER 7 BREEE.
FERFETENERATESR BACHE BN EAEF NS, U5 REF R SEH AR,

= FOEKE IR R AR EE

A FE

= ARG ARERA, T BN EFRREMKAREHITRE, AAF VAR FESHEHRER
GERIRFMIERNERSHIE, T BT AEAIE, LERERFYTETREEERN,

= AR T RAREE LE THBRESTEERE — o

s ARG ANEERENRE—RER, B7NERETCKE,

= BIRARFETENEL B RE. MANIES L.

= R A, B EIA LS EBELT, U R G,

s FETEIRESFESBEMES, BNELFRHEBATEE RERBHFEE. RFEFRHOSES
SBES, B Z 5.

" BIREANSRREETERMR, UPI5IRRIFORR,

= BNEBTRAKUHRFREKUNERFEITHRER; FETREKARMIHE, FTaeR51EHBK

W, FETRRKFEMI LD, ATRES5IRFRIAHIR.

= FRETBRE. PR, B0 EEBOH KT,

= K1594T AR, @B FINNERLT, WAEKRGAFE, B SMATIEEERE, KNERRR, T

FIMIERER.

50

EEEIN / Notice

A EE

= ARG E AR, BRIETIIER TRRZMAN  TEN  AERAFREEN B ENBRFEEN. 77
ETEHRIART | H R A T I PERY,

* MRKE B ERFEDE, BT ETZARKERE,

= WFRTHEK, BFREEEABIRG, 7R T RIS i IR, LB RIREHRIF, FERERM,
FEAEIERABEERFHIFEEBSZIN, UBFETEE, SH5IRA4ME,

B ERIREFN T ARG, HF 5 EIE P68,

= BN RS KRR AKIEE 2 SERARKE, BEMBERLAE LKE.

= MR IMFFET I RIF N EELE R TIERY, BBk BRIk, 1705 &R, 1570 B1THRR, 1580
AR IRANBIARSS o0 T B A4

= BT RIBIRBABHITEEMERE, HEEMIFERERBRESMEILRRNAIRS P O#HT,

s HTFARNFETHITHRIFEEHNEFEEEERATETEREANER FTETRETE,

= AAFRAF @ ERRREESER, HhaE B me = SRR AN, fr IR A9
R fERREE H R,

ARG
=B SINEERKE (FRER) FRES K1594T
FEaIE 1000-1190W RRBE 1.5L BE 220-240V, 50-60Hz

GB 4706.1-2005, GB 4706.19-2008, GB 4806.1-2016 , GB 4806.5-2016,
GB 4806.7-2016 , GB 4806.9-2016 , GB4806.11-2016
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AR / Understanding Product INRP & / Understanding Product

AR BIEFE IR

» ZETE T mini, HRRmE, - WRRERE TR, HRRmEE,

= RS BCAL R TR E T A (E AR BT IR 2 Thigk, H BT MBIKEIERITET50mIE1500mIZ 8], LR T AT HERATRTEBNEM/FAH, FETMNEF AR BAIRFRIT.

BEERINRE, = ARERIED, ARARETRBANEMBARESR, SR OHREDR, AIERRG BT ARES, HRERE,

s BAREER, NER RN TER, BRINEAFETRE, RIEHETSEP6S,
s BIABRFERRAN, LR RERIEM MR,

1R ERE:

- MERERT, BREHN RS ERES, ME-F BREIETROARETREE
" BTN EIIR, SURNRE ISR THEPEE; GRS BN, BRCETE; B0, ERNEEE, BRRE
- RS, SUERRRT ARG NESRES, FLRRT, LR BEERREL, EEEaE.

- RN ERRERELRIEE, URR ST R\ ETRINEAR,
@ @
L RERE: &
BREBFRES LS RO R R IR, J
@ @
] -
2 TEREIRED:
- REHL T - MEFERT, RUFE,
@ @

2 B = =
» RFRER BT RN R, LR - BREMBTENAE L ™

s
! : T

FEEF T

= REM B F = mARE, &R E,
AT HERFRBRERBARE, FEFMAFERIRFZIT. =
» REMFETREHE, JREERERD, BEREBCSERE.

58 59




{EE™&R / Using Product
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{EEP™& / Using Product
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Bt / Boiling point
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bRt / Boiling point

3K “Tea” 252270, “Start/Pause "R, “Tea” IRBITEIB K. NEINBIEIE—FH G, HAIMF
Figo
I BEE, FEART “Tea B2, TN AR =M.

4. 32— K “Start/Pause” #, FR B IR BIE R ITHREF N IF.
LEE L2 B NRIRES. RNERENSKIE=A, B R TEHENFNRS.
X MEBRHETHRQN, EEMEELR.

o 5 o ©

¢
}

Soup Boil
JJJJJJ P everage

66

15@IRE / Features
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EiEHRFE / Cleaning & Maintaining
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IFRiBE / List of Environmental Protection
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